PACK CUISINE
PROFESSIONNELLE &
PATISSERIE >»

Notre formation patisserie et cuisine professionnelle vous prépare
a une carriere réussie dans la restauration . Vous maitriserez les
techniques de patisserie, du classique aux préparation les plus
sophistiquées. Les techniques culinaires de la cuisine classique
aux préparations les plus sophistiquées. Le présent pack de
formation regroupe deux modules distincts :

Programme détaillé

Formation Patisserie Professionnelle

Vous maitriserez les techniques de patisserie, du classique aux
préparations les plus sophistiquées, en respectant
rigoureusement les normes d'hygiene et de sécurité. La gestion
des colts, des stocks et des commandes sera également au
ceceur de votre formation.

Formation Cuisine Professionnelle

Vous maitriserez les techniques culinaires, de la cuisine classique
aux préparations les plus sophistiquées, en respectant
rigoureusement les normes d’'hygiene et de sécurité. La gestion
des co(ts, des stocks et des commandes sera également au
ceceur de votre formation. Vous apprendrez aussi a animer et
gérer efficacement une équipe de cuisine.

DUREE
3 jours - 21 heures

C3CultureSuccess-5 Rue Chevreul 75011 Paris TEL:+33(0)158 51 3148 Mail : contact@c3paris.com

Public concerné et pré-requis

Ouvert a tous publics et sans pré-requis

Modalite de realisation

Positionnement par une entreprise, par un gérant d’entreprise ou en
direct si salarié(e) du particulier employeur.

Délais & modalités d'accés
Au plus tard 7 jours avant la date de début de la formation

Participants
Jusqu'a 8 personnes

Méthodes pédagogiques
Alternance entre théorie et pratique « Ultilisation du matériel de cuisines

Dégustations et critiques. Démonstrations et exercices culinaires guidés

Modalites evaluations et de suivi

Mises en situation. QCM sur les principales notions abordées en fin de
stage. Appréciation en continu pendant les mises en situation. Mise en
pratique complete et individuelle en fin de stage. Formulaires d'évaluation
de la formation. Feuilles de présence. Attestation de reussite

Support remis

Livret de formation. Fiches pratiques. Modeles de protocoles-
Attestation de formation

Accessibilité handicap

Toutes nos formations sont accessibles aux personnes en situation
de handicap (aménagement et accessibilité possible
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